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Doppelstock Taverne
 

für Festival und Großevents

Hier steigen uns die Gäste aufs Dach!! Ein Highlight auf jedem Mittelaltermarkt - die 
Doppelstock Taverne der Met Amensis Honigwein Kellerei. Ein zentraler Schankwagen 
und großartiger Blickfang auf jedem Mittelaltermarkt! Die Taverne ist praktisch rundum 
begehbar, hat auf den zwei Längsseiten und auf einer kurzen Seite Ausschanktresen, damit 
auch der Durst des Volkes nach Bier, Met, Limo und Honigwein in größerer Zahl gestillt 
werden kann.

Technische Daten:

• Länge: 11 Meter, Tiefe: 6,5 Meter
• Strom: 32 A Starkstrom (mit eigener Absicherung; Spitzenleistung: 18 kWh - bei 

Einsatz von Durchlauferhitzer für Heißgetränke) 40 m Kabel vorhanden, FI-
Schutzschalter vorhanden.

• Wir spülen die mittelalterlichen Ton-Pfand-Becher mit zwei professionellen Gastro-
Spülmaschinen, automatischer Spülmitteldosierung, über 2 Minuten bei 70 – 80  
Grad Celsius heißem Wasser, gefolgt von heißem Nachspülprogramm – bestmöglicher 
Schutz vor Übertragungen von Viren und Bakterien.

• Zu-Wasser: Geka-Plus Kupplung, 40 m Trinkwasserschlauch KTW/DVG Kat. A 
vorhanden

• Abwasser: Abwasserpumpe, Abwasserschlauch 20 Meter vorhanden
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